Cote de Brouilly

Description

Cépage : Gamay

Moyenne d’age des Vignes : 20 ans
Surface : 2 Hectares

Vendange : Manuelle. Soigneusement triée
Rendement : 52HL/Hectare

Vinification : Macération carbonique

% Vol Acqui : 13°

Mise en bouteille : A la propriété

Le Cote de Brouilly s'épanouit sur les versants
pentus du Mont Brouilly, au sous-sol composé de granit
et de Schiste.

@ﬁ‘fe-hefjﬁgnuillg Le Cote de Brouilly est un Vin racé, a la robe

: pourpre, aux aromes de raisin frais et d'iris.
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