Brouilly

Description

Cépage : Gamay

Moyenne d’dge des Vignes : 40 ans
Surface : 7,5 Hectares

Vendange : Manuelle. Soigneusement triée
Rendement : 52HL/Hectare

Vinification : Macération carbonigue

% Vol Acqui : 13°

Mise en bouteille : A la propriété

Le Brouilly se situe sur des sols sableux et
pauvres de decomposition granitigue donnant une
nuance de vin généreux.

Paré d'une robe rubis profond, le Brouilly
dégage des ardOmes de fruits rouges. Il allie rondeur et
harmonie. Bien équilibré et étoffé d'un corps vineux, il
possede une remarquable longueur en bouche.

* ¥ BOUTEILLE \ =

(A
b | r‘_.r\{ P

Bewt,

q

Cpedliation Brcaitly Goikidic
HUMAINE LAFORI
Thes lo Bocs " 69430 Regme

L —

Chez le Bois, 69430 Régnié Durette - FRANCE o tél. +33 (0)4 74 04 35 03 ¢ contact@domaine-laforest.fr

www.domaine-laforest.fr




